Menu complet : 60 € Les 13 et 14 [évrier 2026, ¢ partir de 19h.00

Menu hors boissons* : 50 € % A
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Menw Saint Valentir

Amuse-bouched

Feuilleté au fromage, navette chaude de canard et
mozzarella, verrine thon mimesa
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Assiette de foie gras maison au porto et cognac,
pain brioche et confit d’oignons
ou
Roulé de saumon fumé, creme d’aneth
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Un verre de vin rouge, blanc ou rosé

Flat

Filet de beeuf Rossini, gratin dauphinois, creme de girolles
ou
Duo de poissons en cassolette, sauce Dieppoise, risotto
(queue de lotte et saumon)

Duo de fromages

Menu unique pour les soirées du vendredi 13 et samedi 14 février 2026

Dessert

Forét noire
ou
Sablé Breton aux fruits rouges avec glace ou sorbet
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réservation sur : www.aucoeurdeblangy.fr



